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Opis Przedmiotu Zamowienia

Przygotowanie i dostarczenie positkow do przedszkoli miejskich
w Bartoszycach

Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowanie i dostarczenie positkow do przedszkoli
miejskich w Bartoszycach.

Wykonawca zobowiazuje si¢ przygotowac i dowiez¢ positki dla dzieci Bartoszyckich
Przedszkoli:

1) Przedszkole Publiczne nr 2 w Bartoszycach,

2) Przedszkole Publiczne nr 6 w Bartoszycach,

3) Integracyjne Przedszkole Publiczne nr 4 w Bartoszycach,

4) Przedszkole Publiczne nr 9 w Bartoszycach,

5) Oddziat Przedszkolny w Szkole Podstawowej nr 4 w Bartoszycach.
Przewidywana przyjeta do postgpowania ilo§¢ to 195 000 pelnych positkéw. Ilosci
zamawianych positkow beda uzaleznione wylagcznie od liczby dzieci.

Wykonawca bedzie przygotowywatl pelne positki dla dzieci, uwzgledniajac podstawowe
sktadniki i produkty spozywcze wysokiej jakoSci, stosowane w zywieniu, zgodnie ze
zgloszong dietg oraz gramatura, zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie zywienia 1 higieny osobistej personelu Wykonawcy, warunkow
przygotowywania positkow 1 podawania dzieciom oraz zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup S$rodkoéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty
oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

Wykonawca bedzie przygotowywal wyporcjowane positki dla kazdego dziecka, wedlug
liczby dzieci podanych przez przedszkole poprzedniego dnia do godz. 16.30.
Wykonawca dopuszcza zgloszenie korekt zwigkszajacych dotyczacych obiadow
1 podwieczorkow zglaszanych przez przedszkole danego dnia do godz. 8.30.
Wykonawca  jest zobowigzany  przygotowywaé  catodzienne  wyzywienie
z uwzglednieniem zgloszonych diet.

Przygotowane positki obiadowe lub inne dania gorgce musza posiada¢ temperature nie
nizsza niz 60°C w momencie wydawania positku. Wykonawca przedstawi na kazde
zadanie Zamawiajacego udokumentowany pisemnie monitoring temperatur positkow.
Wykonawca zapewni urozmaicone positki z owocami i warzywami wykorzystujac
sezonowosci na rynku artykuldw rolno-spozywczych.

Wykonawca zobowiazany jest do usuwania kazdego dnia na wilasny koszt odpadéw
pokonsumpcyjnych, a takze odbioru i utylizacji resztek zywieniowych w godzinach
pracy przedszkoli.

Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia Zamawiajacemu przeprowadzenia
kontroli realizacji przedmiotu zamdwienia.

W przypadku kontroli przeprowadzonej przez inspekcje sanitarng, Wykonawca
zobowigzany jest kazdorazowo przekaza¢ Zamawiajagcemu jej wyniki tj. kserokopie
protokotow.
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Obowigzkiem  Wykonawcy jest pobieranie 1  przechowywanie  probek
przygotowywanych potraw celem udostgpniania organom kontrolnym.
W razie braku mozliwosci wywigzania si¢ przez Wykonawce z obowigzku
przygotowania positkow we wilasnym zakresie, Wykonawca zobowigzuje si¢ do
zapewnienia we wlasciwym czasie wyzywienia dzieci, zgodnie z warunkami umowy
bez ponoszenia dodatkowych kosztow przez Zamawiajacego.
Wykonawca bedzie przygotowywal positki z artykutdéw zakupionych przez siebie.
Positki bedzie wykonywat ze $wiezych warzyw 1 artykutow spozywczych,
posiadajacych aktualny termin waznos$ci, nabytych w zrédlach dziatajacych zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi (wyklucza si¢ sporzadzanie
potraw z proszku z produktow wysoko przetworzonych, z uzyciem koncentratow
spozywczych z wylaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow, z dodatkiem
cukrow 1 substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu WE nr 1333/2008
oraz innych sktadnikéw zabronionych zgodnie z rozporzadzeniem).
W przypadku dan migsnych Wykonawca bedzie unikal migsa przetworzonego
1 mielonego na rzecz catych sztuk migsa. Positki beda przygotowane z réznego rodzaju
migsa wieprzowego odttuszczonego, wotowego i drobiu.
Zamawiajacy zakazuje stosowania produktéw z glutaminianem sodu, produktéw
z zawartos$cig barwnikow, konserwantow i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia.
Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci tych samych positkow w ciagu dwoch
tygodni - 10 dni.
Wykonawca zobowigzany jest do opracowania jadtospisu z podang gramatura danego
positku na okres 10 dni i dostarczania Zamawiajagcemu na 48 godzin przed
rozpoczeciem nowej dekady (10 dni). Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez
Zamawiajacego nie powodujace istotnych zmian w rodzaju positku beda wigzace dla
Wykonawcy. Wykonawca bedzie zobowigzany do sporzadzania jadlospisoOw zgodnie
z zasadami zywienia i dietetyki dzieci w wieku przedszkolnym w oparciu o wytyczne
Instytutu Zywnosci i Zywienia z wyliczeniem catodobowego zapotrzebowania na
kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze dzieci tj.: bialka, weglowodany, tluszcze,
btonnik, sole mineralne, witaminy z zachowaniem norm zywienia w placowkach
publicznych.
Jadlospis musi by¢ dostosowany do potrzeb zywieniowych dzieci, np. alergie
pokarmowe, diety dla diabetykow, diety bezmleczne, wybiorczo$¢ pokarmowa itp.
zgloszonych przez przedstawicieli przedszkola.
Jadtospisy muszg by¢ przygotowane 1 podpisane przez osob¢ posiadajgca odpowiednie
kwalifikacje, tj. dietetyka. Positek uwzgledniajacy diet¢ musi by¢ odpowiednio opisany.
Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow. Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie
potproduktow.
Sktad positkow:

1) Sniadanie — np. pieczywo pszenne, razowe, wedliny, ryby, mleko i produkty

mleczne i zbozowe, jajka, owoce, warzywa - 5 razy w tygodniu,

2) II $niadanie — np. owoce, soki, nasiona 5 razy w tygodniu,

3) Dwudaniowy positek sktadajacy si¢ z:

a) zupy nawywarze (250 ml) - 5 razy w tygodniu;

b) drugiego dania: porcja migsa lub ryby o gramaturze 60 g, nie wigcej niz
jedng porcje smazong w ciggu 5 dni; dodatku w postaci ziemniakow, ryzu,
kaszy lub innego o gramaturze 150 g - minimum 3 razy w tygodniu; -
drugie danie sktadajace si¢ z produktow macznych w postaci kopytek,
nalesnikow, pierogoéw, tazanek, klusek i innych o lacznej gramaturze 200 g
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- maksymalnie 2 razy w tygodniu nie wigcej niz 1 porcj¢ potrawy
smazonej w ciggu 5 dni; - surowka ze $wiezych warzyw lub porcja
warzyw gotowanych, badz przetworzonych w naturalny sposob
(np. kiszone) o gramaturze 60 g - 5 razy w tygodniu; - kompot (150 ml) -
5 razy w tygodniu;

c) podwieczorek —np. jogurty naturalne z dodatkiem owocow, midd,
pieczywo, sery, wedliny, pasztet, owoce, desery, salatki warzywne,
twarogi na stono lub stodko, ryz, budynie, kasza manna z musami
owocowymi bez cukru - 5 razy w tygodniu.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania i dostarczenia positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie
z normami HACCP oraz ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2022, poz. 2132), a takze Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016r. w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i milodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ §rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Wyklucza si¢: - positki na
bazie fastfood.

Wykonawca bedzie dostarczal positki odpowiednio dostosowanym pojazdem,
posiadajacym stosowna opini¢ Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego,
w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie wlasciwej temperatury oraz
jakos¢ przewozonych potraw. Dodatkowo Wykonawca wyposazy Zamawiajacego
w stoly podgrzewane, niezbg¢dne do utrzymania stosownej temperatury podczas
wydawania positkow.

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada peilne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
objetej niniejszg umowag wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego.

Wykonaweca jest zobowigzany zapewni¢ w sposob ciagly wode pitng dzieciom objgtym
zZywieniem.

Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, sztucce itp.).

Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom korzystajacym z positkow.

Koszty zwigzane z wydawaniem obiadow, myciem naczyn i sztu¢cOw ponosi¢ begdzie
Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztéw ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.



