
   

 

Bartoszyce 04.05.2010 r. 

 

 

 

  

Numer sprawy: ZSnr1.V.343/1/2010 

 

Dotyczy: Przejęcia i zorganizowania żywienia uczniów w Zespole Szkół nr1 im. Romualda 
Traugutta w Bartoszycach. 

                

 

 Zgodnie z art. 38 ust 4 ustawy Prawa Zamówień Publicznych, Zamawiający informuje o 
zapytaniach i odpowiedziach dotyczących treści Specyfikacji Istotnych Warunków zamówienia do 
w/w zamówienia publicznego. 

 

ZAPYTANIA: 

1. Czy wykonawca będzie zobowiązany do przejęcia pracowników Zamawiającego w trybie 
art. 23 Kodeksy Pracy, czy też będzie zobowiązany zatrudnić własnych. 

2. Prosimy o podanie godzin, w których należy wydawać posiłki uczniom . 

3. Prosimy o wyjaśnienie czy wykonawca ma przygotowywać posiłki dwudaniowe plus 
kompot, czy też ma to być posiłek jednodaniowy. 

4. Prosimy o podanie wymaganej wartości kalorycznej posiłków. 

5. Czy w podanych 250 posiłkach mieszczą się posiłki dla pracowników Zamawiającego? 
Jeżeli tak to ile. 

6. Czy w podanych 250 posiłkach mieszczą się posiłki finansowane przez MOPS i GOPS? 
Jeżeli tak to ile. 

7. Czy wykonawca będzie mógł wydawać na stołówce posiłki dla osób z zewnątrz? 

8. Co Zamawiający rozumie przez pojęcie „dodatkowe usługi gastronomiczne”? 

9. Prosimy o podanie wysokości czynszu dzierżawy. 



10. Czy stan techniczny wyposażenia umożliwia jego dalszą eksploatację, czy też wymaga 
remontów? 

11. Czy do obowiązków Wykonawcy będzie należało zainstalowanie liczników mediów w 
dzierżawionych pomieszczeniach? 

12. Jakie były dotychczasowe koszty mediów – wody, kanalizacji, energii elektrycznej, CO? 

13. Jakie inne opłaty będzie ponosił Wykonawca w związku z dzierżawą kuchni? – np. podatek 
od nieruchomości – jaka kwota? 

14. Czy istnieją niezrealizowane nakazy Sanepidu, realizacja których przejdzie na 
Wykonawcę? Jeżeli tak to jakie? 

15. Prosimy o przedstawienie protokołu z ostatniej kontroli pomieszczeń kuchni przez Sanepid. 

16. Kiedy było przeprowadzane ostatnie malowanie drzwi, okien, ścian i sufitów w 
pomieszczeniach kuchni? 

17. Kto będzie przyjmował zamówienia na posiłki oraz przyjmował opłaty za nie. 

18. Czy kuchnia jest wyposażona w wystarczającą ilość talerzy, sztućców, kubeczków i innego 
drobnego sprzętu. 

19. Prosimy o podanie okresu na jaki zostanie podpisana umowa. 

20. Prosimy o wyznaczenie terminu w którym można dokonać wizji lokalnej pomieszczeń 
kuchni. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 1: 

- Wykonawca będzie zobowiązany do przejęcia pracowników Zamawiającego. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 2: 

- Wydawanie posiłków odbywać się będzie w godzinach od 11:30 do 14:00. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 3: 

- Wykonawca ma przygotowywać posiłki dwudaniowe plus kompot. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 4: 

- Wartość kaloryczna posiłków według wymagań Sanepidu. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 5: 

- W przewidywanej ilości obiadów (250 posiłków) nie mieszczą się posiłki dla pracowników      

   Zamawiającego. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 6: 

- W przewidywanej ilości obiadów (250 posiłków) około 100 posiłków może być finansowane przez 

MOPS i GOPS. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 7: 



- Wykonawca nie będzie mógł wydawać posiłków dla osób z zewnątrz, za wyjątkiem pracowników 

placówki. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 8: 

- Pojęcie „dodatkowe usługi gastronomiczne” to wszelkie uroczystości szkolne, gdzie będzie    

  potrzebna usługa gastronomiczna. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 9: 

- Wysokość czynszu dzierżawy to 200,- zł. rocznie. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 10: 

- Wyposażenia nie wymaga remontów.  

 

Odpowiadając na pytanie nr 11: 

- Do obowiązków Wykonawcy będzie należało zainstalowanie liczników mediów w dzierżawionych  

   pomieszczeniach. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 12: 

- Dotychczasowe koszty mediów  (wody, kanalizacji, energii elektrycznej, CO) nie są aktualne, gdyż 

przez dwa lata kuchnia była nieczynna z powodu remontu szkoły. 

 

 

Odpowiadając na pytanie nr 13: 

-  Wykonawca nie będzie ponosił innych opłat.  

 

 

Odpowiadając na pytanie nr 14: 

- Nie ma niezrealizowanych nakazów Sanepidu. 

 

 

Odpowiadając na pytanie nr 15: 

- Nie było kontroli Sanepidu, gdyż w chwili obecnej jest prowadzony remont szkoły. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 16: 

- Obecnie trwa termomodernizacja całego obiektu szkoły. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 17: 

-Za przyjmowanie zamówień i opłat na posiłki odpowiada Wykonawca. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 18: 

- Wyposażenie kuchni w talerze, sztućce, kubki i inny drobny sprzęt odpowiada Wykonawca. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 19: 

- Umowa zostanie podpisana na okres 5 lat. 

 

Odpowiadając na pytanie nr 20: 

- Wizji lokalnej pomieszczeń kuchni można dokonać w dowolnym terminie po uprzednim         

  skontaktowaniu się telefonicznym ( 89 763 52 90). 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


